
CHEF´S CHOICE

Kveldens 3-retter
Menypris 725 nok/pp

Vegetarisk meny 525 nok/pp
Menyen serveres til hele selskapet

Vinpakke 495 nok/pp 

F  O  R  R  E  T  T  E  R

P L A T  D U  J O U R 
ØSTERS & CHAMPAGNE   225 NOK KVELDENS RETT 

Å STARTE MED 

H O V E D R E T T E R  

D E S S E R T E R 

B= Bløtdyr, BO=Bokhvete, BY=Bygg, E=Egg, F=Fisk, H=Hvete, HA= Hasselnøtt, L=Lupin, MA=Mandel, M=Melk, 
PE=Pekannøttm, SE=Selleri, SEN=Sennep, SES=Sesam, SK=Skalldyr, SOY=Soya, SU=Svoveldioksid & sulfitter 

KAMSKJELL  235 NOK
Tartar av kamskjell, ingefærmajones, eplejuice, dillolje, 

fritert jordskokk, syltet agurk & høvlet eple
(e, f, sen, ses, sk, su) 

MANDELPOTET & LØYROM  295 NOK
Sprø potetkake, Västerbottensost, løyrom fra Kalix, 

crème fraîche, rødløk, gressløk, dill & sitron
(e, f, m) 

TARTAR 215 NOK
Lokalt storfe, estragonemulsjon, sitron, 

bokhvete & grotteost fra Hitra
(bo, e, se, sen, ses, su)

WIENERSCHNITZEL 305 NOK
Kalv, rødvinsaus, brunet ansjos, sitron-& timiansmør, 

kapers, sitron, salat & pommes frites
(by, e, f, h, m, sen, ses, su)

CHEESEBURGER 265 NOK
Høyrygg & brisket, cheddar, østerssopp fra Verdal, 

persille, løkmajones & pommes frites
(by, e, h, su) 

LAMMECARRÉ  465 NOK
Selleripuré, grillet løksalat, svart hvitløk, 

olivensky & røstipotet
(m, se, soy)  

GNOCCHI  265 NOK
Gnocchi på mandelpotet, gresskar, jordskokk, 

brunet smør, chili & Stracciatella fra Toddum gård
(e, h, m) 

IBERICO SECRETO  425 NOK
Pommes frites, karsesalat, syrlig løk, beter, 

béarnaise & ristede hasselnøtter
(e, ha, m, se, se)

BAKT TORSK  445 NOK
Sautert skorsonnerot, eple, agurk, gressløk, sitronette, dill, 

ørretrogn, smørsaus med blåskjell & potetpuré
(e, f, m, se, su)

KONFEKT 40 NOK /STK 
Kveldens smaker 

BAKT OSTEKAKE  155 NOK
Estragonis, ristet hvit sjokolade & blåbær (e, m, soy)  

CRÈME BRÛLÉE  145 NOK
Klassisk med vaniljestang (e, m) 

BUTTERSCOTCH PUDDING  165 NOK
Brunost, ristede pekannøtter, pisket crème fraîche & toffeesaus (e, h, m, pe)  

GRILLET SELLERI 195 NOK
Sellerirot fra Frosta, surdeigskrutonger, ørretrogn,

solbærblad & smørsaus laget på røkte blåskjell fra Åfjord
(b, e, f, h, m, se) 

KRABBE FRA HITRA  225 NOK
Krabbesalat, salsa macha, svartkål, 

hylleblomst & sjøkrepssuppe med 'Nduja
(b, m, pe, s, su) 

ØSTERS 65 NOK/STK
Fine de Claire med sitron & tabasco

(b)  

F R A  G R I L L E N
INDREFILET 485 NOK 
Grillet sitron

PIGGVAR   455 NOK
Grillet sitron
(f) 

GRILLET BROCCOLINI 

POMMES FRITES 

POTETPURÉ

DAIM COOKIE  145 NOK
Vaniljeis & ristet hvit sjokolade (e, h, m, ma, soy)  

Alle grillretter serveres med 2 valgfrie sides 

S I D E S

SALAT 

BÉARNAISESAUS 

SMØRSAUS 
RØDVINSSAUS

65 NOK/ST
(by, e, f, m) 

(m) 

(sen, su) 

(su) 

(m, su) 

ISKREM  75 NOK 
Hjemmelaget 


